
Меню банкета  
«Hampton by Hilton Brest» 

Холодные закуски в стол 

 

 Тарталетки: с муссом из семги, с соусом тар-тар 

из сельди, с парфе и грушей, с салатом «Оливье» 

  

 Мясная тарелка : буженина, колбаса по-

домашнему из птицы, из свинины, колбаса с/к, 

маслины, оливки, соус с хреном 

 

 Овощная тарелка: перец сладкий, огурцы, 

томаты, стебель сельдерея, травы 

 

 Тарелка с соленьями: маринованные томаты 

черри, корнишоны, патиссоны, перчики чили, 

морковь пряная, капуста квашеная с брусникой 

 



Меню банкета  
«Hampton by Hilton Brest» 

Холодные закуски в стол 

 
 Сырная тарелка с медом, грецким орехом и 

вареньем из облепихи  

 

 Фруктовая тарелка 

 

 Соусы: лечо, аджика 

 

 Салат «Цезарь» с филе птицы (индивидуальная 

подача) 

 

 Салат с бужениной, копчёным сыром и 

томатами черри (в стол) 
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Горячие закуски в стол  

  

 Скумбрия запеченная с овощами 

 Рулет из филе цыпленка в беконе со сливочно-

горчичным соусом 

  

Основное блюдо  

(порционно на выбор) 

  

 Свинина запеченная с сырным соусом с 

картофелем печеным по-деревенски 

 Филе цыпленка на гриле с соусом Наршараб с 

овощами гриль 
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 Десерт: пирог творожный с маком и 

сухофруктами 

 

 Хлебная корзинка 

 

 Напитки (безалкогольные): морс ягодный, 

напиток с мятой и лимоном 

  

 Напитки (алкогольные): вино , шампанское, 
водка  

 


